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Les  couleurs  
de  l’Automne…

Un Jura haut en couleurs ! 

A l’approche de l’automne, 
les vignes changent de couleur, 

et avec elles, c’est tout le Jura qui s’accorde 
aux robes des vins. Le Comté jaune d’Or, 
la Vache qui rit® tout en rouge, et le sel,

 or blanc : 3 emblèmes du Jura, chacun vous 
emmenant sur les routes jurassiennes à 
la découverte d’activités, de festivités 

et d’hébergements inattendus et 
colorés !



Je célèbre les 10 ans des Routes du Comté

2 jours – 1 nuit à partir de 79 € par personne

Les célèbres Routes du Comté fêtent cette année leur 10ème 
anniversaire. La parfaite opportunité pour les (re)découvrir. 
Partez à la rencontre des hommes qui travaillent tout au long 
de la production du Comté. Visitez fruitières, fermes et caves 
d’affinages puis arrêtez-vous dans l’une des nombreuses 
étapes gourmandes pour participer ensuite à une activité en 
pleine nature. Le petit plus : je repars avec 1kg de Comté offert !

Tarif comprenant apéritif de bienvenue, ½ pension en chambre 
d’hôte avec dîner fromager, déjeuner de spécialités régionales, 
visite de fromagerie, de cave d’affinage, de ferme ou de musée 
fromager, bon d’achat pour 1kg de Comté et un guide des Routes 
du Comté. 

Plus d’infos www.jura-tourism.com  / Rubrique Séjours

Jaune  d’Or,

Hébergement  

Ma nuit au pays du Vin Jaune

Je fabrique du Comté 
Vacances de la Toussaint

Idée  séjour

Plus d’informations et réservations 
sur www.jura-tourism.com

au pays du vin Jaune et du Comté

Les vignobles du Jura ont fondé leur notoriété sur 
l’image du célèbre vin Jaune.  La couleur de sa robe n’est 
pas sans rappeler celle du Comté, 1er fromage AOP de 
France. Deux symboles forts du Jura qui sauront 
charmer les gastronomes par leur mariage d’exception. 

Activité !

Evénement Je me balade sur 
la Route Touristique
des Vins du Jura

Au cœur de Château-Chalon, les chambres 
d’hôtes « Le Relais des Abbesses » promettent 
le confort d’un hébergement reconnu par le 
guide Michelin. La terrasse du jardin offre une 
vue imprenable sur les avignes rougeoyantes 
de cette saison d’automne. Lieu d’histoire, 
cette maison qui accueillait autrefois des 
religieuses a su conserver son charme et son 
architecture d’époque. Un endroit chaleureux 
décoré avec soins par les deux propriétaires : 
Agnès et Gérard. 

Tarif : nuit à partir de 68 € pour 2 personnes, 
petit-déjeuner inclus.

Plus d’infos www.jura-tourism.com /
 Rubrique Hébergement

Moins connu que le Nord, le Sud Revermont offre un tout autre visage des 
vignes. De Lons-le-Saunier jusqu’à St Amour, le temps d’une journée, 
sillonnez la Route Touristique des Vins du Jura où vous visiterez le 
château médiéval de Chevreaux. Rendez-vous ensuite à Maynal pour une 
dégustation de vins. Le midi, escale à la Maison du Revermont pour une 
cuisine régionale et de saison. On reste dans le thème du vin l’après-midi 
avec une balade le long des vignes et une dégustation au domaine du 
Labet. Pour terminer la journée en douceur, rendez-vous aux thermes de 
Lons-le-Saunier pour un moment détente et remise en forme.
Des fiches circuits ont été spécialement éditées par le CDT du Jura, 
version voiture ou version randonnée. Ne partez plus sans elles !
Voiture : Fiche oenotourisme N°8
Randonnée : Fiche N°14 du Topo Guide Sentiers des patrimoines

Plus d’infos www.jura-tourism.com / Rubrique Séjours

A la Maison du Comté de Poligny, les enfants mettent la 
main à la pâte et reproduisent les gestes des fromagers 
pour mieux comprendre les diverses étapes de production. 
Un cours ludique et éducatif ouvert tous les mercredis 
matins pendant les vacances scolaires. A la fin de l’atelier, chaque enfant 
obtient un mini-fromage et une dégustation est organisée ! Miam ! Quant aux 
plus grands, curieux d’en savoir plus sur le Comté, la Maison du Comté leur 
permettra de tout savoir grâce à une visite où chaque sens est mis en éveil.
Le mercredi (vacances scolaires) de 10h à 12h pour les enfants de 6 à 12 ans.

Tarif : 5 € / Les enfants doivent être accompagnés 
(tarif: 2 € par accompagnant).

Plus d’infos www.jura-tourism.com  / Rubrique Culture et Artisanat



Je découvre le pays de la Vache qui rit®

2 jours – 1 nuit à partir de 95 € par personne

Après avoir visité la Maison de la Vache qui rit®, c’est l’occasion 
de découvrir Lons-le-Saunier, capitale du Jura. Trois formules 
différentes adaptées pour tous, proposent le temps d’un 
week-end, ensemble d’activités et de loisirs. Il ne reste plus 
qu’à choisir entre un retour en enfance pour passer un après-
midi ludique au centre Aquarel, un week-end bien être et 
découverte au Spa Thermal Lédonia, ou enfin un moment en 
famille à la Ferme des animaux des petits bois.

Tarif comprenant l’hébergement en ½ pension et les visites 
selon la formule

Plus d’infos www.jura-tourism.com / Rubrique Séjours

Rouge

Idée  séjour

Plus d’informations et réservations 
sur www.jura-tourism.com

Vache rieuse et vignes rouges
Cet automne, redécouvrez le symbole de Lons-le-Saunier : la Vache qui rit®. Tout de 
rouge vêtue, elle est devenue indissociable de la capitale du Jura. De même que la 
couleur des vignes, flamboyantes à l’approche de l’automne rappelant Poulsard et 
Trousseau, les cépages endémiques rouges du Jura.

Evénement

Je participe à la cérémonie du Biou
Dimanche 2 septembre à Arbois
Cette cérémonie traditionnelle d’offrande à 
Dieu, a lieu chaque année le 1er dimanche de 
septembre à Arbois. Le Biou est une grappe 
géante formée à partir de nombreuses grappes de 
raisins pouvant peser jusqu’à 100 kg, symbolisant les 
prémices des vendanges qui se préparent. Cet événement 
se déroule en 3 étapes : le cortège, la bénédiction et 
l’office religieux. Une cérémonie à ne pas manquer pour 
chaque amateur de vin qui se respecte !

Plus d’infos www.jura-tourism.com / Rubrique Agenda

Quand art et lait font bon ménage…

Activité !

Dans le cœur historique de Lons-le-Saunier, la Maison de la 
Vache qui rit® a trouvé sa place depuis mai 2009. Dans ce 
grand bâtiment de 1100 m², découvrez de manière ludique 
et interactive toute l’histoire de la marque. Ne manquez pas 
l’exposition temporaire « Au lait ! Quand l’art déborde », mise 
en place par Lab’Bel, le laboratoire artistique du groupe Bel. 
De nombreuses œuvres ont été rassemblées pour l’occasion, 
créations d’artistes affirmés ou débutants, tels que Andres 
Serrano, Sara Naim ou encore Patrick Tosani. Une exposition 
sous le signe de l’originalité et de la réflexion sur le lait et ses 
transformations.

Tarifs : 7.5 € par adulte, 5.5 € tarif réduit,5 € pour les 7-18 ans 
et 3 € pour les 3-6 ans, gratuit pour les moins de 3 ans

Plus d’infos www.jura-tourism.com / Rubrique Culture et 
Artisanat

Hébergement  

Je garde pour moi la Part des Anges

Cette ancienne maison de vigneron de 1730, au cœur 
du village vigneron de Pupillin, est aujourd’hui à la fois 
une cave à vin, une chambre et une table d’hôte. 
Chaque chambre porte le nom d’un cépage jurassien et 
les couleurs qui lui sont propres. Un lieu propice aux 
visites et à la découverte du Jura entre forêts et vignes 
au cœur du pays de Pasteur, qui depuis peu s’est 
agrandi avec un magnifique caveau de dégustation. 
Attenant à la chambre d’hôtes, le caveau de La Part 
des Anges permet de réunir en un seul lieu tous les 
vins des vignerons de Pupillin ! Une jolie halte qui 
mélange doux repos et beaux breuvages !

Tarif : à partir de 50 € par personne avec petit déjeuner 
inclus.

Plus d’infos www.jura-tourism.com  / Rubrique Héber-
gement



Plus d’informations et réservations 
sur www.jura-tourism.com

Blanc
Du sel à l’eau

L’eau et le sel, deux éléments indispensables à la vie et indissociables 
l’un de l’autre. Limpide et pur, on les retrouve tous deux dans le Jura. 
L’eau d’abord avec les lacs et étangs de la Bresse, exploités depuis le 
Moyen-âge pour l’élevage de poissons principalement. Le sel, ensuite, 
appelé également l’or blanc, dont l’extraction en Franche-Comté 
remonte à plus 1000 ans à la Grande Saline de Salins-les-Bains.

Je visite le Musée du Sel

Je deviens pisciculteur
le temps d’une journée

Chaque automne, la tradition veut que les étangs de Bresse 
soient entièrement vidés pour être ensuite pêchés. Pieds 
dans l’eau, c’est parti pour une pêche impressionnante et un 
jeté de filet. Les poissons capturés sont ensuite directement 
triés sur place, les plus gros sont vendus au public, quant 
aux plus petits, eux seront remis en culture. Après le sport, 
on se remue les méninges et on s’instruit dans le cadre d’une 
animation mise en place par le CPIE de la Bresse du Jura sur 
les écosystèmes des étangs. Une journée ludique et éduca-
tive placée sous le signe de l’environnement.

Date prévisionnelle : matinée du 20 octobre à Sergenaux

Plus d’infos www.jura-tourism.com 

Evénement

Idée  séjour
Je randonne entre vignoble et lac
4 jours – 3 nuits à partir de 219 € par personne

L’Automnale est une randonnée de 4 jours pour les bons 
marcheurs curieux de découvrir une nouvelle facette du 
Jura. Après une nuit près d’Orgelet, départ pour « La Petite 
Montagne », ses paysages vallonnés et l’étendue d’eau 
turquoise du lac de Vouglans. Sur le chemin, il est possible 
de visiter les ruines médiévales de la Tour du Meix, ainsi 
que la vieille église St Christophe. Le lendemain, balade 
sur les rives du lac et traversée des eaux à la base 
nautique sont au programme. Pour terminer le séjour, 
partez à l’ascension de la côte Ouest pour arriver aux 
ruines médiévales du pic d’Oliferne offrant un panorama 
exceptionnel sur les Monts du Jura et la vallée de l’Ain.

Tarif comprenant l’hébergement, les petits-déjeuners, 
les dîners, les pique-niques du midi, l’encadrement des 
journées de randonnée et les animations en soirée.

Plus d’infos www.jura-tourism.com  / Rubrique Séjours

Activité !

Hébergement
Je dors au cœur 
de la Bresse Jurassienne

Située à Chapelle-Voland, cette petite ferme à 
l’architecture typique bressane a été entièrement 
rénovée pour devenir un gîte 3 épis. Aujourd’hui 
décorée dans l’esprit traditionnel du patrimoine 
bressan, elle abrite un élevage de poulets de 
Bresse (servis à toutes les grands tables étoilées 
du Jura) et un étang privé de 30 ares. Le lieu idéal 
pour un week-end ressourçant en plein cœur de la 
nature entre vignes, forêts et étangs. En cette 
saison d’automne, l’idéal est de partir à la cueillette 
de champignons pour conclure en beauté ce 
week-end gastronomique !

Tarif à partir de 125 € la location pour un week-end

Plus d’infos www.jura-tourism.com
Rubrique Hébergement

La Grande Saline de Salins-les-Bains, reconnue patrimoine mondiale par 
l’UNESCO en 2009, accueille toute l’année une exposition permanente sur le 
sel et ses 1 200 ans d’histoire. L’occasion de retracer toute l’histoire du sel en 
Franche-Comté depuis la Préhistoire jusqu’à nos jours. De nombreuses 
thématiques sont abordées via divers objets, témoignages inédits, commen-
taires sonores, et projections de films. Deux étages entiers pour mieux 
comprendre le travail des employés de la Saline. Et cet automne, découvrez 
l’exposition temporaire « Montagnes du Jura ».

Tarifs : 6.5 € adulte, 5.5 € tarif réduit, 3 € pour les 6-12 ans, 3.5 € pour les 12-18 
ans, étudiants, chercheurs d’emploi, handicapés, gratuit pour les moins de 6 ans
 
Plus d’infos www.jura-tourisme.com / Rubrique Culture et Artisanat



Contacts grand public

informations & réservations
www.jura-tourism.com

Outils presse
Nous réalisons tout au long de l’année des communiqués 
de presse selon l’actualité du jura, des saisons et des 
nouveautés. L’ensemble de ces informations et une photo-
thèque sont disponibles sur www.jura-tourism.com 
(espace presse et espace pro). Nous pouvons également 
vous accueillir sur le terrain, selon vos thématiques et 
disponibilités. N’hésitez pas à nous solliciter.

Contacts presse 

Agence aiRPur / Sophie Gilibert & Pascal Margueron
5 ruelle Cusenier - 25290 Ornans

tél. 0033 (0)3 81 57 13 29 
email : sgilibert@agence-airpur.fr

 www.agence-airpur.fr

Comité Départemental du Tourisme du Jura
Mariette Perrard 

8 rue Louis Rousseau - 39000 Lons-le-Saunier
tél. 0033 (0)3 84 87 08 72

 email : mariette.perrard@jura-tourism.com 

Fra
nche-Comté

Rédaction : Sophie Gilibert – Manon Pretot
Conception graphique / illustration :                 www.agence-esprit-nomade.com 

Crédits photos : Maison du Comté, Stéphane Godin / CDT Jura, Maison de la Vache qui rit®,
Studio Vision / CDT Jura, Musée du Sel de Salins-les-Bains


